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Bir Sisede Saklanan Gic.

Samuray Sake geri dondi—dJaponya’nin ruhunu yansitan
essiz bir bagyapit! 400 yillik zaman ve gelenek boyunca
2012 sekillenen nihai sake ideali.

)_ Rvoan LEGEND Yorulmak bilmeyen bir sekilde tat ve ruhun mikemmeliyetini arayan samuray igin yaratiimis, sarsilmaz
‘;?' [ glgle dolu bir kadeh. Bu olaganustu iksir, ylzyillar boyunca gelismis essiz zanaatkarlik ve modern bira
_‘;ﬁ e yapim bilimi ile sekillendirilmis olup, samurayin gururunu, yenilmez cesaretini ve yeni ufuklari fethetme
::::‘A::':‘::m konusundaki yenilikgi ruhunu temsil eder. Bu Ustliin Samurai Sake ile kadehinizi kaldirarak, bu icecegin
e e manevi temelini olusturan iki tarihi efsaneye sayginizi gésterin. Her bir gi¢li damla, gelenek ve glcle
LA MASOH KATSUYAMA doludur ve otantikligin 6zinu yansitan cesur ve derin bir umami lezzeti sunar.
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Sendai’nin Samuray Lideri Date Masamune’nin Desteklenmesinde Bir Miras

Sendai Bdlgesi’nin feodal lordu Date Masamune tarafindan kurulan ve 330 yili agkin bir stredir resmi
sake Ureticisi olarak hizmet veren Katsuyama Sake Brewery Co., Ltd., Aralik 2024'te

“RYOAN LEGEND 2012 Junmai Daiginjo -

DOUBLE UMAMI FINISH - Umami Grand Cru”’yu piyasaya siirdii.

Bu olaganistu sake, 300 yillik bir tarifi yeniden canlandirarak, Katsuyama’nin benzersiz santrifij
sikma yontemi sayesinde “piringten iki kat daha fazla umami bileseni gikaran” bir kaliteye ulasiyor.
-5°C’de 12 yillik buzda bekletme surecinin ardindan bu sake, yalnizca zamanin saglayabilecegi bir
olgunluk ve karmasiklik seviyesine ulasti.

Date Masamune’nin samuray lideri ve kultur koruyucusu olarak mirasindan ilham alan Sendai,
uluslararasi etkilesimler ve Sendai Tansu gibi el sanatlari araciligiyla onun vizyonunu yansitiyor.
Katsuyama Sake Brewery, 300 yili agkin bir stredir Date ailesinin resmi ureticisi olarak bu mirasa
saygl gostermis ve dinya gapinda taninan sake Uretmistir.

Prestijli Uluslararasi Sake Yarigmalarinin Kazanani!

Katsuyama Sake Brewery bircok 6dil kazanmistir. Junmai Ginjo “Ken”, 2015 ve 2016 yillarinda

SAKE COMPETITION’da birinci sirada yer almis ve 2019’da Londra’daki International Wine Challenge
(IWC) etkinliginde Champion Sake segilmistir. Ayni yil, Junmai Daiginjo “Den” Fransa’daki

KURA MASTER etkinliginde President’'s Sake unvanini kazanmistir. Amiral gemisi sake olan Junmai
Daiginjo “Akatsuki”, 2016 yilinda Robert Parker’in Wine Advocate dergisinden 95 puan alarak 800
yeni sake arasinda birinci, 2024 SAKE COMPETITION’da Super Premium kategorisinde ikinci olmustur.

300 Yillik Bir Tarifi Yeniden Hayata Gegiren Egsiz ve Olaganiistii Sake

“Ryoan” temasi, Katsuyama Sake Brewery’nin altinci nesil lideri olan ve Sendai’nin gelisiminde 6énemli
bir rol oynayan Heizaemon Isawa’ya bir dvgtidur. Date ailesinin atalarinin tapinagi olan Zuiho-ji'yi
restore ederek geleneksel kiltirt korumustur. Masamune ve Heizaemon’un miraslarindan ilham
alinarak uretilen RYOAN LEGEND 2012 Junmai Daiginjo, Sendai’'nin tarihini, samuray gururunu ve
yeniligi yansitir.

Edo dénemi (1603-1868) sake tariflerinden ilham alan bu sake, gelenek ile yenilidi bir araya getirir.
Tarihsel Uretim yontemlerini kullanarak umami yogunlugunu artirir ve pirincin potansiyelini ortaya
¢ikarir, zengin ve ipeksi bir bitis sunar. Yamada Nishiki Special A pirincinden Uretilen bu sake,
2012 yilinda hasat edilmis ve Izumigatake Dagr’'nin yakininda, silika agisindan zengin su ile
yetistirilmistir. Katsuyama’nin benzersiz terroir'ini yansitan sake, santrifiij ekstraksiyonu ve 12 yillik
soguk depolama ile derinlik, umami ve tazelik arasinda mikemmel bir denge saglar.

El yapimi Sendai Tansu dolabinda sunulan bu 6zel siiriim, yalnizca 50 set ile sinirlidir ve premium
piring sake deneyiminde benzersiz bir tat sunar.

iki Vizyoner Kisiligin Bulusmasi

Sendai Domain’i'nin soylu DATE ailesine hizmet eden tek resmi tedarikci olan Katsuyama Sake

e R Lo BATE e ADTIKAS, seKizZINCi kusak ustasi Heizaemon Isawa’nin (Rydan olarak bilinir) liderliginde, savaslar ve

{1862- 1904y (1567 16365} Bulyuk Buhran dénemlerinin zorlu kosullarina ragmen aile igletmesini refaha kavusturmustur. Rydan,

Sendai ve Miyagi’'nin politik, ekonomik, endustriyel ve kiltirel gelisimine hayatini adamistir. DATE
ailesine ait tapinaklar ve kutsal alanlarin restorasyonunu denetleyerek, Budist “Zenginlerin
Hayirseverligi” ilkesini somutlastirmistir. Ozellikle dikkat gekici olan ise, kendi kisisel servetini cesurca
finans sektoériinu yeniden yapilandirmak igin kullanmis, Japonya’nin kuzeydogusundaki en biyik
bankayi kurarak Sendai ve Miyagi ekonomisinin istikrarina katkida bulunmustur.
Cabalari, memleketinde silinmez bir iz birakmis ve ona hakli olarak “Modern Sendai’'nin Yeniden
Yapilandiricisi” unvanini kazandirmigtir.

DATE Masamune, hem olaganustu bir savas¢i hem de Sendai Domain’in hiikimdar olarak bilinir ve
ayni zamanda sanatin seckin bir koruyucusudur. Yeni piring tarlalarinin gelistiriimesine yonelik
girisimleri, Sendai’yi Japonya’'nin 6nde gelen piring lretim bdlgelerinden biri haline getirmistir.
Diplomatik agidan, Keichd Elgiligi'ni Avrupa’ya géndermis ve ispanya monarsisi ile Vatikan ile iliskiler
kurmustur. Kiltirel koruma politikalar sayesinde, birgok geleneksel

sanat ve zanaat glinimuze kadar korunmus, bunlarin arasinda “Sendai Tansu” adiyla bilinen meshur
sandiklar da yer almaktadir. Bu sandiklar, ahsap oyma, lake ve metal isciliindeki Gstlin beceriyi temsil
etmektedir. Sendai Domain’i’'nin kurucusu olarak, bugiin Japonya’nin kuzeydogusundaki en biyuk
sehirlerden biri olan bu bdlgenin temellerini atmistir.

Bu iki 6nctinun ileri gorislaligu ve anlamh yasamlari, memleketlerinin gelisimine ve geleneklerine
katkida bulunmus, Sendai’ye kalici bir refah saglamistir.

RYOAN LEGEND Junmai Daiginjo — Cift Umami Bitisi — Umami Grand Cru

Edo déneminin gesitli sake tariflerinden ilham alarak ve Gnli samuray ve gurme DATE Masamune’un
maceraci ruhunu yansitarak, bu sake gelenek ve yenilik arasinda mikemmel bir uyum sunar.

Tarihi bira yapim yéntemlerinin titizlikle secilmesi sayesinde, umami 6zunu iki katina ¢ikararak pirincin
icinde sakli olan mucizevi potansiyeli agiga ¢ikardik. Sonug olarak, benzersiz bir tat zenginligi ve ince
glikoz kristallerine benzer kadifemsi bir yumusaklik ile tamamlanan, premium sake’nin 6zinl yakalayan
bir icki ortaya ¢ikti.

Bu basyapit, 2012’nin olaganustli sezonunda hasat edilen Yamada Nishiki Special A sinifi piringten
yapilmis ve Sendai’'nin saf dogal kaynaklari ile birlestiriimistir. Sendai sehir merkezinin yaklasik 20
kilometre kuzeybatisinda, 1.175 metre yikseklikteki Izumigatake Dagr'nin eteklerinde, 800 yillik bir
piring tarlasi bulunmaktadir. Bu tarla, sake yapimi igin ideal olan silika agisindan zengin yeralti sulari
ile beslenmektedir ve Katsuyama’nin sakesine essiz bir karakter ve doku kazandirmaktadir.

Katsuyama'nin benzersiz santrifiijli gcikarma yontemi ile derin bir zenginlik ve temiz, ferah bir bitis
arasinda olaganustu bir denge sagladik. Bu yenilikgi teknik, umami tatlarini yogunlastirirken essiz bir
yumusakhgr korur.

12 yil boyunca dikkatle kontrol edilen buzlu sogutma kosullarinda olgunlastirilan bu sake, yalnizca
zamanin ortaya ¢ikarabilecegdi bir olgunluk seviyesine ulasir. Ustiin kaliteli piring ile uzun siireli
olgunlagma birlestiginde, Japon bira yapimi sanatini zirveye tasiyan bir derinlik ve karmasiklik ortaya
cikarir.

RYOAN LEGEND, Lord DATE Masamune’un kdlttrel mirasini temsil eden 6zel olarak tasarlanmis bir
Sendai Tansu sandiginda zarif bir sekilde sunulmaktadir. Bu 6zel surim, dinya genelinde yalnizca
50 setle sinirlidir. Geleneksel sake anlayisinin 6tesine gegen ve piring umami’nin yogun ve benzersiz
6zUnUl tatmaniza olanak taniyan, en segici damaklar igin bir liks deneyimi sunar.

RYOAN LEGEND 2012 Junmai Daiginjo
- DOUBLE UMAMI FINISH - Umami Grand Cru

« icindekiler: Piring (yerel), Piring Koji (yerel piring)
« Cilalama Orani: %35

* Piring TUri: %100 Yamada Nishiki

* Alkol Orani: %16

* Hacim: 720 ml

» Saklama Kosullari: Soguk saklayin (oda sicakliginda tagimaya
uygundur)

+ Usta Uretici: Mitsuaki Goto

« Onerilen Servis Sicakhigi: 8-14°C

* Fiyat: ¥1.000.000 (vergiler harig)

« Satis: 50 sise ile sinirlidir



